HET BORREL ATELIER

Herfstcollectie 2026

PREMIUM BORRELCATERING UIT APELDOORN




De herfst op tafel.

Sinds 2023 creéert Het Borrel Atelier luxe borrelplanken, verfijnde
bites en rijk gevulde tafels voor wie meer wil dan een standaard

borrel.
Voor thuis, op kantoor of voor een bijzonder moment. De

herfstcollectie beweegt mee met het seizoen: warm, rijk en
verfijnd, met ingrediénten die op dat moment op hun mooist zijn.

Alle items uit de collectie zijn particulier én zakelijk te bestellen.



Atclier Classique
BORRELBOX - 2-4 PERSONEN

Atelier Grande
BORRELBOX - 6-8 PERSONEN

Atelier Signature
BORRELPLANK - VANAF 10 PERSONEN

Atelier Brunch
BRUNCHBOX - VANAF 4 PERSONEN



Atelier Classique

Voor 2-4 personen
35x35cm, verpakt in luxe geschenkverpakking.

Past in de koelkast tot het moment van serveren.

Signatuurvulling

Serranoham - salami - Coppa di Parma - oude kaas - manchego - kaasspecial van de
week - huisgemaakte dips - zoete olijven - notenmix - ambachtelijke broden
seizoensfruit - snackgroenten - wisselende seizoensspecials



Atelier Grande

Voor 6-8 personen
45x35cm, dezelfde luxe verpakking als de Classique.

Past in de koelkast tot het moment van serveren.

Dezelfde signatuurvulling en seizoensspecials als de Classique, in een royaler formaat
voor een groter gezelschap.



Atelier Signature

Vanaf 10 personen

De signatuur van Het Borrel Atelier in haar meest royale vorm. Rijk gevulde plank met
vertrouwde signatuurvulling, aangevuld met wisselende seizoensspecials.

Royaal, verfijnd en gemaakt om het middelpunt van de tafel te zijn.




Atelier Brunch

Vanaf 4 personen
Verpakt in luxe geschenkverpakking.

Past in de koelkast tot het moment van serveren.

Brunchwulling

Luxe belegde broodjes - wraps - salade - seizoensfruit - sap



Atelier Bites

Minimaal 20 stuks per soort

Kleine, verfijnde bites met uitgesproken smaken en een luxe afwerking. Perfect voor
een borrel, feest of bijzonder moment. Als aanvulling op een Atelier Board of volledig
op zichzelf.

Een vaste selectie signatuurbites, aangevuld met smaken uit het seizoen.



STEAK TARTAAR - €3,50
kappertjes - mosterdkaviaar -
oude kaas krokant

BRIOCHE LOBSTER ROLL - €3,75
rivierkreeft - mosterdkaviaar

DADELS - €2,75
Délice de Bourgogne - pistache

BLINI - €3,50
confiture - zalm - gedroogde bloemen

Prijzen per stuk
Minimale afname: 20 stuks per soort

PADDENSTOELEN BRIOCHE - €3,50
truffel-paddenstoelenroom - Parmezaanse
kaas

GEROOSTERDE DRUIVEN - €3,25
brioche - gorgonzola room - gedroogde
bloemen

TRUFFEL BAGUETTE - €3,25
truffel-paddenstoelenroom - oude kaas -
truffelkaviaar

GEVULDE VIJGEN - €3,25
gorgonzola room - pistache - gedroogde
bloemen

TUNA TOSTADA - €3,75
focaccia - tonijntartaar - sinaasappel -
citrusdressing

MAKREEL - €3,75
brioche - mandarijn - bieslook

BAGUETTE - €2,75
mascarpone - confiture - mandarijn - pistache

EENDENBORST - €3,50
brioche - confiture - balsamico créme -
pistache



Atelier Table

Vanaf 12 personen

Rijk gevulde tafel met verschillende gerechten om samen van te genieten.
Van een uitgebreide brunch of Afternoon Tea tot shared dining: een royale
combinatie van bites, platters en gerechten, stijlvol gepresenteerd als één geheel.



Atelier Dining

Vanaf 8 personen

Een volledig verzorgd diner op locatie, samengesteld rondom het gezelschap en
gelegenheid. Van een zakelijke bijeenkomst tot een intiem diner: meerdere gangen,
verzorgd vanuit het Atelier en afgestemd op jouw wensen.



Atelier Wedding

Een bijzondere dag verdient een eerlijke prijs.

Van een borrel na de ceremonie tot Atelier Bites, een rijk gevulde Atelier Table of

volledig ontzorgd diner. Alles wordt samengesteld passend bij jullie dag, gezelschap
en locatie.

Bij Het Borrel Atelier betaal je geen automatische bruiloftstoeslag. Onze reguliere
prijzen blijven het uitgangspunt. Alleen daadwerkelijke extra’s, zoals bediening,

opbouw, materialen of aanvullende logistiek, worden transparant berekend.

Zo weet je vooraf waar je aan toe bent.



Hoe bestel je

NEEM CONTACT OP VIA DE MAIL

Binnen twee dagen ontvang je een reactie op je bestelling of
aanvraag, ook in het weekend. Na bevestiging wordt alles verder voor

je geregeld.

Alle items uit de collectie zijn particulier én zakelijk te bestellen.
Vegetarisch bestellen is mogelijk. Voor allergieén of andere
dieetwensen bespreken we graag de mogelijkheden.

Minimumorder: € 75

Bezorging omgeving Apeldoorn: € 17,50 enkele rit / € 35 inclusief ophalen
Buiten regio Apeldoorn: bezorgkosten op aanvraag

Afhalen is gratis.

infoehetborrelatelier.nl
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